
Menu de la
Fête des Mamans
Servi midi & soir – réservation conseillée

Les grignotages de « l’étoile »
Mini-Malakoff au Sbrinz
Ying & Yang morilles et ail des ours
Cappuccino d’asperges 
Croustillant de sanglier abricot et thym
°°°°°
Les artichauts d’Italie
finement râpés-saladine croquante
Orange & parmesan – œuf de caille moelleux
ou
L’omble chevalier des eaux claires du Bruggli
juste poêlé - carottes nouvelles, miel & romarin

°°°°°
La ballotine de poularde Alpstein et sa cuisse confite
Asperges blanches & morille fraîches – en fricassée
Pommes mousseline
ou
Le maigre de Corse « Label Rouge » – à la plancha
Fine ratatouille aux olives Taggiasche
Asperges vertes- émulsion au citron confit
Pommes grenailles rôties
°°°°°
Les fromages du Pays
ou
Les noisettes du Piémont torréfiées 
le parfait glacé - caramel au beurre salé
Coulis d’oranges
ou
Les fraises Gariguettes & rhubarbe de Noville
Sorbet blanc battu à la menthe, tuile aux amandes
ou
Douceur du jour
°°°°°
°

Menu complet à Fr. 110.-

Sous réserve de modification

Le Menu est facilement adaptable 
à tous les régimes, intolérances et envies
Merci de nous avertir à l’avance


